GASTKTMIA E CULTURA

0 nome FParis 6 ¢ uma homenagem ao sexto distrito
parisiense, 0 bairro de St Germain des Prés, onde
em 1686 o siciliano Francesco Procapio fundou o
primeiro Café do pais, o “le Procope”. Nos séculos
seguintes, os (afés passaram a ser um simbolo do
modo de vida parisiense. Pelas palavras de Emile
Zola, “a vida em Paris acontece nas ruas, vista da
mesa de um Café”.

Guia Folha 20039

Yelhor de 8ao Paulo

Categoria Madrugada a Benlro

D MENU 24H -

- ENTRADAS -

Qutra homenagem historica do nosso Paris 6 sdo as
massas e risottos, inspfradas no lendino restaurante
parisiense, “Chez La Mere Catherine”, na Place de Tertre.
Fundado em 1793, no ponto mais alto da Cidade Luz,
em Montmartre, a casa de Catherine Lemomne fana
histdria duas décadas depors, durante a invasdo russa
Franga pos-Napolednica. Os soldados invasores ocuparam
seu restaurante, pedindo s pressas que fossem servidos.
Brandavam em russo: “bystro, bystro™ (ripido, rpido).
Nasceu assim o primeiro bistrd da histdria: uma casa
tipica e aconchegante, servindo pratos com rapidez.

SOPAS QUTITTS € FRIAS LS SALADTS AORS D'OTUVRES

Gaspacho a “GIANNE ALBERTONI™.................. #19,  Salada verde a “IGNACIO COQUERQ"............ ;19 Dizia de Ostras a “JOSE POSSI NETO".......... 136,

Capeletti in brodo “DEBORAH VENTURA™........5 19,  Salada de polvo "SEVERINO SANCHES"........... 20, Mexilhtes com fritas “FELIPE VENANCIO"........." 37,
e A . Nicoise de atum a “FELIPE BRUNO"............. ', :culos d .. ” 13

Vichigoise a “ANDREA BELTRRO” ... 3 19, Gologe ¢ “DANI CALABRESA” s94  lentdculos de polvo "DANIELA MERCURY"........ 13,

alada Caprese a “DANI CALABRESA"................} 24, v e NTURA" . 5 4

Sopa de cebola e emmental “MANU AMARD™....221,  Ceasar Saiad a “LAURO CESAR MUNI"............ $15, Rtll-ay—V[;’.nt de camar:aq LI:O g'LLAVE THIRﬁ_[i""""‘qg.
Ame 3 “ " 5 Carpaccio a “SILYIO HEPNER™.....................? 25, Ras @ Dore na manteiga de Lognac a - A,

(reme & “HA BELLE CAROLINE®..oe D5 g e Chaud “CRIS PELAIO™ e $25,  Escargots a “MILTON NASCIMENTO............. 549,

(tomate a0 conchiglie de queijo de cabra) Salada de couscuz com salmdo a “GILBERT"...5 28,  Foie Gras au Cépes a “EMMANUEL BASSOLEIL”.’ 78,

- PRINCIPAIS -

CARNES € AVES MASSAS € RISOTTOS

SAUCISSES DE YEAU “MARCOS CARUSO” .o 36, PENNE NAPOLITAINNE A “SOPHIE & CATHERINE™..........coooomrrcrromercrrrcrecrrescenn? 31,

Salsichas de vitela prelhadas, batatas em cubos e Massa a0 molho de tomate fresco, mussarela de bufala e manjericao

mostarca a ancienne SPAGHETTI CARBONARA “VICTOR FASANO”....oocvvrosrcssnscmsssmsssssssssssnssns 138,

PAILLARDS A “MR. G”..overoerreererrrreneen crsartossnranates *37, Massa puxado no creme de leite e bacon, finalizado com gema de ovo

Fallard de frango ou fé mignon ao fetuccne bechamel RIZ DE CEPES A L°HUILE DE TRUFFES “CHRIS TORLONI.....o.ocorvene 4],
€ champignons s Risotto de cogumelos ao toque de roti e azeite trufado

COUELET M) VIN A RONALDO ZEMLLO".......... 3%, RIZ DE LAPIN PROYENCAL A “PATRICIA & MAURO NAYES™........oooovoocrcne 4],

bgtgtg %gn;go 0 & vinho tinto, cogumeios, bacon € pure de Risotto de fascas de coxa de coelho ao vinho branco, ervas e manteiga

PICADINHO A “WOLF™..........ocroeeeeeeeerreeeesreeecaeeraeens 539 RIZ DE CANARD, ORANGE ET ABRICOT A “FERNANDO CAPEZ™...........ccrvrrnecns Y44,

Comoleto Ricadinho de filé mignon ao rot], leijdo, arroz ' Risotto cremoso de lascas de pato ao roti de laranja e damasco

¢ 0V0 poche RIZ DE MORUE A “FERNANDQ MEIRELLES™........ccorrrrrreerrersccnasenssnessmnesrnsanes Y48,

STEAK TARTARE A “MME JEANETTE AZAR"................. Y41, Excepcional risotto de lascas de bacalhau & Provencal ¢/ améndoas

gllfritrglsg?g?tigg' picado e temperado a Dijon, ¢/ salada FETTUCCINE CHAMPAGNE A “CAMILA RODRIGUES™.......ccooeriomimmmersneecnsecensacssnens ' 18,

BIVETTE A L’ ECHALOTTES & “MARCELD ADNET™.54) Deliciosa receita de fettuccine ao creme champagne e camardes rosa

Tiras de fraldinha a0 molho de echalottes ¢ ’ PAELLA PARISIENNE A “LUCIANA MELLO".......... — coresasersasenss st ssane e ' 96,

batata gratin Paelfa puxada em Champagne, frutos do mar, acafrdo, manteiga e ervas

ENTRECOTE BEARNAISE A “RONNIE YON™.................. Y45,

Corte nobre do contra-filé ac molho bearnaise e fritas PEIXES & FRUTOS DO MAR

CHATEAUBRIAND AU POIVRE VERT A “AVIVA AZAR™....* 47, TARTARE DE SAUMON A “SENATEUR SUPLICY™........ooremmerrerereens corenneseresacsasense ' 18,

Corte alto de filé mignon ao molho poivre com fritas Cubos de salmdo fresco ao vinagrette de alcaparras e folhas de ricula

MEDAILLON BOURGUIGNON A “DALTON YIGH"............ y 55, TRUITE AUX AMANDES A “YANDERLEI LUXEMBURGO"..........cocersecmmermnnennannscnsene ‘41,

Medalhes ao vinho tinto, bacon, cogumelos e batata gratin Truta grelhada, molho de manteiga com améndoas e puré de batata

CASSOULET DE LAPIN “MINISTRO ORLANDO SILYA”....* 57, SAUMON HOLLANDAISE A “PAULO RICARDO™........coemmemierinerecerirneasemanssasnnenne Y43,

Releituralhda feijttaalda francesa de ferjdo branco, Filé de salm3o grelhado, molho holandés e fettuccine na manteiga

om coeTo € W - ) s STEAK DE THON A “CAUR REYMOND ..o 149,

EARRIE DAdGHEAg A SILYI:Od DEbABREUI -------- e 63, Suculento filé de atum fatiado, selado na grelha com iegumes

ot de Nortel ¢ Cousc de damasco com passas CASSEROLE DE MORUE A “RICARDO BRUNO...crn 156,

CONFIT DE CANARD A “LEOPOLDO PACHECO”........ 67, Bacalhau no forno, em cassarofa de ferro, ¢/ puré de batata e brdcolis

Coxa de pato confitada sobre creme de lentithas ao POULPES A “SPNINELLI”.......veeeeeeeesersecrem s annssrensensonassensssensasessonsesensassssssnsssase Y67,

roti de ldranja

Tentaculos de polvo puxados com fettuccine & provengal

CREVETTES A “BRUNO GAGLIASSO”
0 prato mais aprectado no Paris 6:
champignons ¢/ tomate concassé, pu

--------------------------------------------------------------------

camardes rosa a0 molho provencal de
xados em vinho branco e manteiga de ervas




CAré DA MANHA - ALMOCO - JANTAR - MAPRUGADA

APERITIVOS LEVES

Mini Hamburguinhos de Dijon........> 19,
Salsichinhas de vitela.....ooooocoveennn 19,
Canapé de queijo de cabra............* 13,
Canapé de steak tartare................ 13,
Canapé de tartare de salmao........ * 25,
Pasteizinhos de brie.....oneeeenn.. ¥ 25,
Mini Croque Monsieur..........oocc...... 515,

Folhadinhos de brie ¢/ damasco

Lis

Crépe de presunto e queijo
Crépe de brie com damasco. ........werercreceecen
Crépe de jueijo de cabra ¢/ tomate
Omelette de Champignons......u eeecereemeereecereceneen
Omelette de emmental ¢/ presunto

Quiche Lorraine ¢/ buqué de folhas...................

Quiche vegetariana

LANCHES RAPIDOS

Wecks

*16,  Hot Dog de vitela na baguete ¢/ fritas............... 513,
16, Hamburguer de filé mignon ¢/ fritas..............> 25,
519 Baguete de salmdo </ cream cheese..............* 25,
s1g  Croque Monsieur (“misto” francs).........uewmeeees 25,
$2),  Croque Madame (Croque Monsieur ¢/ ovo frito)...* 27,
*2),  Crolte Fromage (especial da €asa)........ou..e

ACOMPANHAMENTOS
Fritas tradicionais ou rsticas..............t {2,
Puré de batata barod......ooreenn 12,

Legumes grethados.......ooceeerecrsvercsoreccennsd £,

Arroz branco ou cremoso (parmesdo)
Fricassé de champignoms............ccceemveemnmconeennenes
Omelette de emmentat ¢/ presunto.

Les DESSERTS

SOBREMESAS

{alda de sorbet ¢/ frutas “ALFREDO”.....% 12, Mil Folhas “PAPI BETO” ..o 15,

Mousse Carofine de Yogurte..................5 12, Cheesecake de goiaba “ROBERTA SANCHES”.....* 19,

(répe Suzette “AJBUENO"......... ... *14, Petit Gateau Prestigio “RAFAELLA"........... 2 16,

Profiteroles “AMANDA FRANCOSO"............ 15, Grand Gateau Chocolat “MONSIEUR SHOHET”...% 16,

(réme Brudiée “MAMIE ROSE................> 15, Taca dupla de sorvete SOTTOZERO..................... * 16,

Tarte Tatin “DR GIKOVATE”..........cooonn..... 15, Fruta grelhada, sorbet e raspas de limao........ Y16,

EXTRAS OPCIONAIS
- couvert individual..................... 595
b, cafezinho ‘nespresso’................ ¥5}
.'e:\'. dgua ‘ouro fing'......cccercercennee S50 5%
1T B LT ¢ 1. RO 9, _ o
CAFE DA MANHA pichet ‘vinho da casa’ (2 tgs)....* 19, %ﬂ deie %JW i’
& eriee? LEPPLLR) ;

(buffet)

Segunda a Sexta-Feira (8h-11h).....* I8,
§ab., Dom. e Feriados (8h-12h).......} 25,

* %

ALMOGO PARISIENSE

(menu especial)

Segunda a Sexta-Feira (12h-19h")..% 39,
Sab., Dom. ¢ Feriados (12h-19R*)...* 45,

.......
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